
P U R P L E  R A I N
D INNER  SHOW

extravaganza



A rendezvény célja 
egy valóban különleges élmény

megalkotása volt;
 olyan esemény, amely 

túlmutat a hagyományos catering keretein, 

és minden érzékszervre hat.

Egy világ, ahol a vendégek nem csupán
résztvevők, hanem egy 

gondosan felépített 
élmény részeseivé válnak.

Egy világ, ahol nem ételt szolgáltunk fel,
hanem maradandó pillanatokat

teremtettünk.

A “Brief”



Helyszín: Bécs, Régi Reaktor Épület

Időpont: 2025. február

80 vendég (2 turnusban)

50 fős előkészítő csapat

30 fős catering személyzet

5 fős technikai háttér a rendezvény alatt

10 előadóművész

Szakemberek mellet egy láthatatlan, 

mégis nélkülözhetetlen háttérrel,

 családokkal, támogatással,

elhivatottsággal.

4 óra megállás nélküli, megkomponált élmény

Alapadatok



Ahol az illatok 
szárnyra kapnak

 ~
És a fény meghajol 

a zene előtt.
 ~

Egy színpad, 
ahol megáll az idő 

 ~
 És az élmény 

művészetté válik.

A szimfónia az
érzékeknek



A koncepció célja egy olyan élmény megalkotása volt,

 ahol a catering nem kísérőelem, 

hanem a történet szerves része.

A legtöbb rendezvényen az étkezés és 

a program egymás mellett létezik,

ebben az esetben azonban minden elem 

egyetlen, közös dramaturgia mentén épült fel.

Az élmény alapját Prince Purple Rain című dala adta,

 amelynek hangulata, íve és érzelmi töltete 

végigkísérte az eseményt.

A fogások, a szerviz ritmusa, 

a fények és a zenei elemek egy összehangolt, 

több érzékszervre ható élménnyé álltak össze.

A Vízió



Az ember nem
egyszerűen belép,
hanem színre lép.

 ~
Tűzfényben fürödve, a

varázslat által fogadva.
~

Minden falat egy
finoman felrebbenő

függöny,
 ~

Minden koktél egy
művészi alkotás.

A Megérkezés



A részletek szintjén is minden összehangolásra került.
A személyzet megjelenésétől és egyenruhájától kezdve,

 egészen az utolsó villáig és 
a vendégút minden pontjáig,

 beleértve a mellékhelyiségekben kialakított 
fotó élményelemeket is.

A vendégélményt egy ceremóniamester kísérte végig
 az este során, finoman irányítva a flow-t 
és összekötve az egyes élménypontokat.

Az élő DJ és az előadók jelenléte 
folyamatos hangulati ívet biztosított,

 míg a teljes személyzet megjelenése és viselkedése az
esemény koncepciójához illeszkedett.

Minden érintkezési pont tudatosan került megtervezésre,
 hogy az élmény egységes és 
megszakítás nélküli maradjon.

Egy Este, Egy Történet



Egy lélegzetnyi csend.
Majd egy szikra.

 ~
A tér kifényesedik.

~
Falak ragyognak.

Árnyak mozdulnak.
~

A show megnyílik és
vele az ünnep
elkezdődik.

A színpad
kibontakozik



A vacsora térbe való belépés egy gondosan
megkomponált „grand entrance” 

élményként valósult meg.

A vendégeket félhomály fogadta, miközben a színpad
finoman megvilágítva várta őket.

 Két páva kosztümös előadó lassú, kecses mozgással
keltette életre a teret,

 a Rewrite the Stars dallamaira.

A felszolgálók már pozícióban álltak,
 és egy fine dining étterem eleganciájával kísérték a

vendégeket az asztalukhoz.

A belépés nem csupán érkezés volt,
 hanem az élmény következő felvonásának kezdete.

A Wow Pillanatok



Welcome: Signature Italok & Canapé
 Kíváncsiság · Nyitás · Felfedezés

Előétel
 Megérkezés

Szárazjéggel kísért, érzékszervi belépés az élménybe

Második fogás
 Elegancia · Rituálé

Kaviár szerviz, mint központi élményelem

Főétel
 Mélység · Intenzitás

Szarvas filé az asztalnál befejezett szószszerviz, 
a pillanat kiteljesítésére

Sorbet
 Átvezetés · Meglepetés

Élő, énekkel kísért elkészítés

Desszert
 Feloldás · Látványos Zárás

Flash papírral megjelenített, látványos zárás

Az élmény Gasztro íve



A gasztronómiai koncepció az este érzelmi ívét követte,

 ahol minden fogás egy-egy hangulati állomást képviselt.

Az élmény már az érkezéskor elindult,

 interaktív italállomásokkal és 

látványalapú mixológiai elemekkel,

 ahol az italok nemcsak kísérték, 

hanem megnyitották az est történetét.

A canapé-k egy gondosan felépített ív mentén

követték egymást: friss, könnyed, majd egyre

intenzívebb, komplexebb ízekkel,

 vizuális és texturális játékokkal kiegészítve.

A tálalás minden esetben az élmény része volt:

 jég, füst, textúrák és formák segítségével az ételek

nemcsak megjelentek, hanem „színpadra léptek”.

Az ízek dramaturgiája



A „Purple Rain”
felcsendül, hangzatos

ívben szeli át a levegőt.
~

Egy mély és ízletes
szarvasfilé,

~
Szarvasgombában

fürödve, melyet a Syrah
ereje kísér.

~
Egy pillanat a lebegés, a

tűz és a ritmus között.

A Főfogás



A vacsora fogásai ezt az ívet vitték tovább:

 a luxus alapanyagok, a precíz technológia és 

a borpárosítások egy kifinomult, 

mégis érzelmileg ható élményt hoztak létre.

Minden fogás tudatosan épült egymásra,

 ízekben, textúrákban és intenzitásban is,

 követve az este dramaturgiáját.

A tálalás és a szerviz nemcsak kísérte az ételeket,

 hanem aktívan formálta az élményt:

 asztalnál befejezett elemek, rituális szervizek és látványos

megoldások emelték a pillanat jelentőségét.

A borpárosítások tovább mélyítették a kulináris dimenziót,

finoman kísérve és erősítve az egyes fogások karakterét.

A Fine Dining élmény



A desszert egy megkomponált fináléként zárta az estét.

A vacsora ívét egy dragon fruit sorbet törte meg,
 frissítő átvezetést adva és 

előkészítve a vendégeket a záró élményre.

Az élmény egy énekes belépésével indult,
 majd a táncosok vették át a teret,
„tűzijáték” gyertyákkal érkeztek,

 így látványos felvezetésben vittük be a desszertet.

A fogás rejtve maradt, papírral fedve,
 majd egyetlen mozdulattal lángra kapott és elillant,

 felfedve a desszertet, amelyet egy finom 
illateszencia tett teljessé.

Az íz, a látvány és az illat egyszerre vált érzékelhetővé,
így koronázva meg az estét.

A Wow Pillanatok



Az est során tudatosan beépített, játékos és váratlan elemek
tették még személyesebbé az élményt.

A vendégek nem csupán szemlélői, 
hanem aktív részesei voltak a történéseknek.

Minden fogás egy újabb felfedezést rejtett.

A menükártyák nem hagyományos módon jelentek meg,
 hanem különleges „reveal” megoldásokon keresztül:

 kaparós sorsjegy, ékszerdoboz, elegáns bársony tasak,
 valamint az asztali terítékbe rejtett elemek 

tették izgalmassá a pillanatot.

A vajgyertya mint játékos gasztronómiai elem
 egyszerre lepte meg és vonta be a vendégeket az élménybe.

Interaktív elemek



Csillagporból kavarodott
sorbet, fényárban úszva.

~
Tüzet gyújt és szikrázik,
mint egy édes csúcspont.

~
A csokoládé fellobban, és
a hangok kiteljesednek,

~
Az egész helyszín teljes
pompájában mutatkozik

meg.

A Finálé



A Purple Rain Dinner Show saját szervezésű
marketing eseményként teljes mértékben elérte

célját, és túlmutatott egy
hagyományos rendezvényen. 

Egy komplex, szinkronizált kulináris élményt
hoztunk létre, amely maradandó benyomást tett a
vendégekre – köztük sok tapasztalt nemzetközi

szakemberekre is.

A visszajelzések „példa nélküli” és „eddig nem
tapasztalt” élményként írták le az estét. 

Az esemény közvetlen üzleti eredményeket hozott:
több prémium megkeresés érkezett, visszaigazolt

rendezvények, és partnereink is további
érdeklődéseket kaptak.

A Végeredmény



A koncepció megvalósítása egy hosszan tartó,

részletekbe menő tervezési folyamat 

eredménye volt,
 amely során a kreatív irány és a

rendezvényszervezés folyamatos, szoros
együttműködésben fejlődött.

A rendezvényt megelőzően pontos modellezéssel és
próbákkal biztosítottuk, hogy minden eleme,

a konyhai folyamatoktól a szervizen át 
az előadóművészekig,

 egyetlen, tökéletesen összehangolt 
élménnyé álljon össze.

Mindez a csapat elkötelezett és szinkronizált
munkája nélkül nem valósulhatott volna meg,

 a háttérben dolgozó minden résztvevő hozzájárult
az élmény egységéhez.

A Megvalósítás



A projekt egyik legkritikusabb kihívása a rendezvény előtti napon
jelentkezett, amikor a helyszínen áramellátási problémák léptek fel,

amelyek az esemény teljes kivitelezését veszélyeztették.

Azonnali reakcióval és a helyi hatóságokkal való szoros
együttműködésben sikerült rövid időn belül biztosítani 

a szükséges energiaellátást.

Ezzel párhuzamosan egy kétnapos, több szegmensből álló esemény
teljes működését kellett precízen összehangolni, 

ahol minden részlet számított.

A fényeknek másodpercre pontosan kellett illeszkedniük, a színpadi
és kiszolgálási elemeknek tökéletes szinkronban kellett működniük,

és még azok a felszolgálók is, akik korábban nem vettek részt
hasonló performatív szerepben, a koreográfia részévé váltak,

így nemcsak kiszolgálva, hanem aktívan formálva a vendégélményt.

A Challenge



A fenntarthatóság nem külön elemként, hanem a teljes működésünk
alapjaként jelent meg az esemény során.

A teljes termelés megújuló energiával működő bázison valósult meg,
 biztosítva a környezettudatos működés alapját.

A felhasznált eszközök hosszú távú, 
többszöri használatra lettek tervezve,

 minimalizálva az egyszer használatos megoldásokat.

A tudatos menütervezés és a pontos kalkuláció
 majdnem nullára csökkentette az élelmiszerhulladék mennyiségét.

A szezonális, gondosan válogatott alapanyagok
 őszinte, természetes ízeket biztosítottak.

A rendezvény teljes egészében saját, képzett csapattal valósult meg,
 amely mögött egy hosszú távú, fenntartható képzési rendszer áll.

Fenntarthatóság  a
gyakorlatban



Mert ez nem catering volt, hanem egy
megkomponált gasztronómiai élmény.

Mert minden elem egy közös dramaturgiát
követett, az ízektől a mozdulatokig.

Mert a szerviz a koreográfia részévé vált.

Mert a kihívásokból nem kompromisszum,
hanem minőség született.

Mert a vendégek nemcsak részt vettek,
hanem átéltek valamit,

 amit korábban még nem tapasztaltak.

Miért Flash?
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