


A “Brief”

A rendezvény célja
egy valéban kilénleges élmény
megalkotdsa volt;

olyan esemény, amely

toImutat a hagyomdnyos catering keretein,

és minden érzékszervre hat.

Egy vildg, ahol a vendégek nem csupdn

résztvevék, hanem egy

gondosan felépitett

élmény részeseivé valnak.

Egy vildg, ahol nem ételt szolgdltunk fel,
hanem maradandé pillanatokat

teremtettink.




Alapadatok

Helyszin: Bécs, Régi Reaktor Epilet
Idépont: 2025. tebrudr

80 vendég (2 turnusban)

50 t6s elokészité csapat

30 fés catering személyzet
5 tés technikai hattér a rendezvény alatt

10 eldaddmivész

Szakemberek mellet egy lathatatlan,

mégis nélkilozhetetlen hattérrel,

csalddokkal, tdmogatdssal,

elhivatottsdggal.

4 6ra megdllas nélkili, megkompondélt élmény




A szimfonia az
erzekeknek

Ahol az illatok

szarnyra kapnak

Es a fény meghajol
a zene elott.
Egy szinpad,

ahol megdll az idé

~

Es az élmény
mUvészetté valik.




A Viz10

A koncepcié célja egy olyan élmény megalkotdsa volt,
ahol a catering nem kiséréelem,

hanem a torténet szerves része.

A legtébb rendezvényen az étkezés és
a program egymdés mellett létezik,
ebben az esetben azonban minden elem

egyetlen, kézés dramaturgia mentén épilt fel.
Az élmény alapjdt Prince Purple Rain cim( dala adta,
amelynek hangulata, ive és érzelmi toltete

végigkisérte az eseményt.

A fogdsok, a szerviz ritmusa,

a fények és a zenei elemek egy 6sszehangolt,

tobb érzékszervre hatdé élménnyé dlltak ssze.




A Megérkezés

Az ember nem
egyszerien belép,
hanem szinre |ép.

TGztényben firédve, a
vardzslat dltal fogadva.
Minden falat egy
finoman felrebbend
figgony,
Minden koktél egy

muvészi alkotds.




Egy Este, Egy Torténet

A részletek szintjén is minden 6sszehangoldsra kerdlt.
A személyzet megjelenésétdl és egyenruhdjatdl kezdve,
egészen az utolsé villdig és
a vendégit minden pontjdig,
beleértve a mellékhelyiségekben kialakitott
foté élményelemeket is.

A vendégélményt egy cereméniamester kisérte végig
az este sordn, finoman irdnyitva a flow-t

és dsszekdtve az egyes élménypontokat.

Az él0

& DJ és az eléaddk jelenléte
folyamatos hangulati ivet biztositott,

mig a teljes személyzet megjelenése és viselkedése az
esemény koncepcidjdhoz illeszkedett.

Minden érintkezési pont tudatosan kerilt megtervezésre,
hogy az élmény egységes és

megszakitds nélkili maradjon.




A szinpad
kRibontakozik

Egy lélegzetnyi csend.
Maijd egy szikra.

~

A tér kifényesedik.

~

Falak ragyognak.

Arnyak mozdulnak.

~N

A show megnyilik és
vele az Unnep

elkezdodik.




A Wow Pillanatok
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A vacsora térbe vald belépés egy gondosan
megkompondlt ,grand entrance”
élményként valdsult meg.
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A vendégeket télhomaly fogadta, mikézben a szinpad
finoman megvildgitva vérta dket.

Két pdva kosztimds eléadd lasst, kecses mozgdssal
keltette életre a teret,
a Rewrite the Stars dallamaira.
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A telszolgdldk mér pozicidban élltak,
és egy fine dining étterem elegancidjédval kisérték a
vendégeket az asztalukhoz.

Ealgr

A belépés nem csupdn érkezés volt,
hanem az élmény kdvetkezé felvondsdnak kezdete.




Az elmény Gasztro ive

Welcome: Signature ltalok & Canapé
Kivéncsisdg - Nyitds - Felfedezés

Elgétel
Megérkezés
Szdarazjéggel kisért, érzékszervi belépés az élménybe

Mdsodik fogés
Elegancia - Ritudlé
Kavidr szerviz, mint kézponti élményelem

Foétel
Mélység - Intenzités
Szarvas filé az asztalndl befejezett szészszerviz,
a pillanat kiteljesitésére

Sorbet
Atvezetés - Meglepetés
Elo, énekkel kisért elkészités

Desszert
Feloldds - Latvényos Zdarés
Flash papirral megjelenitett, ldtvényos zérés




Az izek dramaturgidja

A gasztronémiai koncepcidé az este érzelmi ivét kdvette,
ahol minden fogds egy-egy hangulati dllomdst képviselt.
Az élmény madr az érkezéskor elindult,
interaktiv italdllomdsokkal és
latvanyalapt mixoldgiai elemekkel,
ahol az italok nemcsak kisérték,

hanem megnyitottdk az est térténetét.

A canapé-k egy gondosan felépitett iv mentén
kovették egymdst: friss, konnyed, majd egyre
intenzivebb, komplexebb izekkel,

vizudlis és texturdlis jatékokkal kiegészitve.

A télalds minden esetben az élmény része volt:
iég, fust, textirdk és formdk segitségével az ételek

nemcsak megjelentek, hanem ,szinpadra [éptek”.




Fofogas

A ,Purple Rain”
felcsendil, hangzatos
ivben szeli &t a levegot.
Egy mély és izletes
szarvasfilé,
Szarvasgombdban
firédve, melyet a Syrah
ereje kisér.

Egy pillanat a lebegés, a

tGz és a ritmus kozott.




A Fine Dining élmény

A vacsora fogdsai ezt az ivet vitték tovébb:
a luxus alapanyagok, a preciz technolégia és
a borpdrositdsok egy kifinomult,

mégis érzelmileg haté élményt hoztak létre.

Minden fogds tudatosan épilt egymdsra,
izekben, textdrdkban és intenzitdsban is,

kdvetve az este dramaturgidjat.

A tdlalds és a szerviz nemcsak kisérte az ételeket,
hanem aktivan formélta az élményt:
asztalndl befejezett elemek, ritudlis szervizek és ladtvanyos

megolddsok emelték a pillanat jelentéségét.

A borpdrositdsok tovédbb mélyitették a kulindris dimenzidt,

finoman kisérve és erdsitve az egyes fogdsok karakterét.




A Wow Pillanatok

A desszert egy megkompondlt findléként zérta az estét.

A vacsora ivét egy dragon fruit sorbet térte meg,
frissitd dtvezetést adva és
elokészitve a vendégeket a zéré élményre.

Az élmény egy énekes belépésével indult,
majd a tdncosok vették &t a teret,
A0zijaték” gyertydkkal érkeztek,

igy latvdnyos felvezetésben vittik be a desszertet.

A togds rejtve maradt, papirral fedve,
majd egyetlen mozdulattal ldngra kapott és elillant,
felfedve a desszertet, amelyet egy finom
illateszencia tett teljessé.

Az iz, a latvany és az illat egyszerre vélt érzékelhetové,
igy korondzva meg az estét.



Interaktiv elemek

Az est sordn tudatosan beépitett, jGtékos és varatlan elemek

tették még személyesebbé az élményt.

A vendégek nem csupdn szemléldi,

hanem aktiv részesei voltak a torténéseknek.
Minden fogds egy Ujabb felfedezést rejtett.

A menUkdrtydk nem hagyomdnyos médon jelentek meg,
hanem kilénleges ,reveal” megolddsokon keresztil:
kaparés sorsjegy, ékszerdoboz, elegdns bdrsony tasak,
valamint az asztali teritékbe rejtett elemek

tették izgalmassé a pillanatot.

A vajgyertya mint jatékos gasztronémiai elem

egyszerre lepte meg és vonta be a vendégeket az élménybe.



A Finale

Csillagporbél kavarodott
sorbet, ténydrban Uszva.
Tuzet gydit és szikrazik,
mint egy édes cslUcspont.

~

A csokoldadé fellobban, és

a hangok kiteljesednek,

~

Az egész helyszin teljes
pompdjdban mutatkozik
meg.




A Végeredmeny

A Purple Rain Dinner Show sajat szervezésu
marketing eseményként teljes mértékben elérte
céliat, és tGImutatott egy

hagyomdnyos rendezvényen.

Egy komplex, szinkronizdlt kulindris élményt
hoztunk létre, amely maradandé benyomdst tett a
vendégekre — koztik sok tapasztalt nemzetkdzi

szakemberekre is.

A visszajelzések ,példa nélkili” és ,eddig nem

: tapasztalt” élményként irtdk le az estét.

, Az esemény kozvetlen Uzleti eredményeket hozott:
tébb prémium megkeresés érkezett, visszaigazolt

rendezvények, és partnereink is tovébbi

s ! érdeklodéseket kaptak.
"~

—




A Megvalositas

A koncepcié megvalésitésa egy hosszan tartd,
részletekbe mend tervezési folyamat

eredménye volt,

amely sordn a kreativ irdny és a

rendezvényszervezés folyamatos, szoros
egyuttmikodésben fejlédott.

A rendezvényt megeléz6en pontos modellezéssel és
probdkkal biztositottuk, hogy minden eleme,
a konyhai folyamatoktél a szervizen ét
az eléadémivészekig,
egyetlen, tokéletesen 6sszehangolt
élménnyé élljon Sssze.

Mindez a csapat elkotelezett és szinkronizalt
munkdja nélkil nem valésulhatott volna meg,
a hattérben dolgozé minden részivevé hozzdjdrult
az élmény egységéhez.




A Challenge

A projekt egyik legkritikusabb kihivdsa a rendezvény elétti napon
jelentkezett, amikor a helyszinen dramellétési problémdk 1éptek fel,

amelyek az esemény teljes kivitelezését veszélyeztették.

Azonnali reakciéval és a helyi hatésdgokkal valé szoros
egyuttmGkédésben sikerilt révid idén belil biztositani

a szikséges energiaell&tdst.

Ezzel pdrhuzamosan egy kétnapos, tébb szegmensbdl allé6 esemény
teljes mUkddését kellett precizen ésszehangolni,

ahol minden részlet szdmitott.

A fényeknek mdsodpercre pontosan kellett illeszkednitk, a szinpadi
és kiszolgdldsi elemeknek tékéletes szinkronban kellett mikadniik,
és még azok a felszolgdldk is, akik kordbban nem vettek részt
hasonlé performativ szerepben, a koreogrdfia részévé valtak,

igy nemcsak kiszolgélva, hanem aktivan formdlva a vendégélményt.



Fenntarthatosag a
gyakorlatban

A tenntarthatésdg nem kilén elemként, hanem a teljes mikodésink
alapjaként jelent meg az esemény sordn.

A teljes termelés megujulé energidval mikéds bézison valdsult meg,
biztositva a kérnyezettudatos mikodés alapjét.

A felhaszndlt eszkozok hosszd tévy,
tobbszori haszndlatra lettek tervezve,
minimalizélva az egyszer haszndlatos megolddsokat.

A tudatos menitervezés és a pontos kalkuldcié
majdnem nulldra csékkentette az élelmiszerhulladék mennyiségét.
A szezondlis, gondosan vdélogatott alapanyagok
dszinte, természetes izeket biztositottak.

A rendezvény teljes egészében sajdat, képzett csapattal valdsult meg,
amely mogott egy hosszi tavid, fenntarthaté képzési rendszer 4ll.




Miert Flash?

Mert ez nem catering volt, hanem egy

megkompondlt gasztronémiai élmény.

Mert minden elem egy k6z&s dramaturgiét

kovetett, az izektél a mozdulatokig.
Mert a szerviz a koreogrdfia részévé vilt.

Mert a kihivdsokbdl nem kompromisszum,

hanem mindség sziletett.

Mert a vendégek nemcsak részt vettek,
hanem &téltek valamit,

amit kordbban még nem tapasztaltak.
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