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Cégiink leginkdbb Magyarorszag teriiletén szolgalja ki a megrendel6ket, kiilonboz6 volument és
témaju rendezvényekkel. A hazai és kiilfoldi megbizéink rendezvényeit személyre szabottan
alakitjuk. Legyen szé privat, céges eseményrdl, vagy nagy létszamu galardl, vendégeink igényeit szem
el6tt tartva adunk ajanlatot és tervezziik meg az események catering részét professzionalis
csapatunkkal.

A tavalyi év folyaman egy csoddlatos rendezvénysorozat szervezGi és részesei lehettiink. Kalfoldi
megrendel6nk eskiivéje — a mi hagyomanyainktél eltéréen harom napon at tartott harom kiilonbo6z6
helyszinen.

Ez résziinkr6l komoly logisztikai és szervezési feladatot jelentett. Az egymast kbvets napokon, a
kiilonboz6 helyszineken felépiteni az egységeinket, elkésziteni az ételeket és oly mddon szervizelni
az ételt, hogy a vendégek ne érzékelhessék, hogy az adott helyszinhez alapbdl nem tartozott konyha
vagy el6készit6 egység. Meghatdrozo szempont volt, hogy a megrendel6 hazai izvilagat is képviselni
tudjuk, illetve magyaros elemeket is bele tudjunk tenni az ajanlatba.




Mivel egy Osszetételében is nemzetkodzi eseményrél van szd, ezért fontos volt, hogy a kilénboz6
kultdrakat, szokasokat 6sszehangoljuk és elGtérbe helyezziik. Ezt folyamatos egyeztetés és a
hagyomdnyokrdl vald tajékozddas el6zte meg. Nem mindegy ugyanis, hogy milyen alapanyagokkal
dolgozhatunk, van-e tiltott dolog esetleg a listan,amit egyaltalan nem hasznalhatunk. Figyelembe
kellett vennlink a vallasi szokdsokat is és ehhez alkalmazkodnunk.

Az egyik legnehezebb feladat talan a sziikséges emberi er6forras megtervezése volt. A rendezvény
nagy kapacitdst igényelt minden szempontbdl. Tobb, mint 150 kolléga vette ki a részét a szervizbél
és volt jelen minden helyszinen. A percrél percre pontosan megtervezett programok olykor
csuszassal kezdSdtek kiilonboz8 okok miatt. igy a mar elére megtervezett itemterv is felborult. A
késé éjszakai terep rendezésnél mar azon kellett gondolkodni, hogy a masnap is hasznalt eszkdzok,
hogyan keriilnek el a kovetkez6 rendezvényre. Sziikség volt egy hattér csapatra is, akik ezeket
biztositjak tokéletes és tiszta allapotban. Emellett a csapatunk beosztdsa is kihivas volt. Kitalalni a
beosztast, megszervezni az odajutast, hogy aki hajnalban még dolgozott, az masnapra mikor érjen ki
a helyszinre, hogy id6ben kész legylink mindennel a vendégek érkezéséig.

Ezen a rendezvényen az ételkinalat 6sszehangolasat séfjeink tobb hdonapnyi tervezés és szervezés
utan valdsitottak meg. Kiilfoldi catering séf kollégakkal kellett egyiitt dolgozniuk a menii
kialakitasaban és megvaldsitani az egyes étkezések kiilonbozé elemeit és ételeit. Az esemény egyik
kihivasa az volt, hogy 6sszehangoljuk a kilféldi séfek és sajat kollégaink munkajat, a masik pedig
ezen emberek koordinalasa volt. Mivel a rendezvények nagy volumend(ek voltak, szamos séf
dolgozott egyszerre egy helyen. Preciz szervezést és tervezést igényeltek ezek a feladatok, amik utdn
0sszehangolt munkaval készitették el az ételeket.

Szamunkra a legnagyobb élményt az jelentette, hogy a harom kiilonb6z6 helyszinre harom
kiilonboz6 koncepcidt kellett 6sszeallitani. Torekedtlink arra, hogy a vendégek is egy Uj élménnyel



gazdagodjanak minden helszinen, meglegyen a wow érzés és az Ujdonsag hatasa, ezért fontos volt,
hogy a koncepcidk a rendezvény minden apro részletében visszatiirk6zédjenek.

Els6 este a godollGi Grassalkovich kastélyban fogadtuk a vendégeket, ahol a kiltéri elegancia volt a
f6 szempont. Fontos volt, hogy ra tudjanak hangolddni az estére, ezért egy kis lazasagot
csempésztiink az elegancia mellé. A sikkesen megkomponalt grazing table egyik kozponti eleme lett
a helyszinnek. A vendégek vissza-vissza tértek egy par falatért a kiilonbo6z6 sajtok és gylimolcsok
kavalkadjahoz. A f6 koncepcié Sissy kiralyné koré épiilt, és ezt az eleganciat prébaltuk meg visszaadni
az ételekben magyaros elemekkel, hogy bevezethessiik a vendégeket hazank gasztrondmiajaba.
Ekozben pedig kiilonb6z6 falatkdkat kindltunk kérbe, ami tartalmazott indiai fogdsokat is. A biféket
ugy terveztiik meg, hogy a kiilénb6z6 nemzetek ételei kozott minden vendég megtalalhatta a neki
tetsz6 elemeket.




A masodik napunk a Vasuttorténeti Parkban zajlott, igy a koncepcié f6 eleme az Orient Express volt,
e koré épitettiik fel a kindlatot. Francia, olasz és torok részekkel és szinekkel is gazdagodott a
palettank, igy a kilénb6z6 mezzéktél és kencéktdl kezdve, az olaszos tésztakon at a modern indiai
konyha ételei koziil valogathattak kedviikre a vendégek. Az ételek mellé természetesen meg kellett
tervezniink az italkindlatot is, amiben italszakért kollegdinknak kardinalis szerep jutott.

Az esemény sorozat utolsé napja a Budai Varban kapott helyet. Rendkivil elegans és nagy volumend
rendezvényt szerettek volna a megrendel6k. Kiiltéri outleteket kellett felépiteni tébb részen is, hogy



a vendégeket megfeleléen ki tudjuk szolgalni. Egy fogadd teret, ahol az érkezGket pezsgbvel és
frissitGkkel és kdvéval tudjuk kinalni, egy hinterlandot, ahonnan a chefek talalni tudnak kiltéren is,
és a ceremonia helyszine mellett még egy outletet, ahol szintén italokhoz juthattak a vendégek a
rendkiviil meleg nyari napon. Az ételek is tobb helyszinrél érkeztek, ugyanakkor a rendkiviil meleg
nyari id6jaras miatt, talan ez a helyszin volt az, ami a legtdbb kihivast adta catering szempontbdl a
harom nap soran. Fontos volt ugyanis, hogy kiltéren megfelel6en tudjuk htiteni a felszolgalt italokat
és a tételek folyamatosan elérhetéek legyenek a vendégek szamara. A csicsmindségl borok mellett
a champagneoknak is nagy szerepe volt. A résztvev6k kozott talan ez bizonyult a legnépszeribbnek,
ugyanis a gondosan kikalkulalt mennyiséget még a helyszinen pétolni kellett, de szerencsére
csapatunk szervezettsége ezt a felmeriilé problémat is at tudta hidalni. A vacsora alatt frissen sttott
husok mellett ismét megjelentek a magyaros és indiai elemek kiegésziilve Ujabb azsiai ételekkel.

Mint minden rendezvénylnkaon, itt is szem elGtt tartottuk, hogy olyan ételek is helyt kapjanak a
kinalatban, amelyek az ételintolarencidval él6 vendégeinknek is kedveznek. A rendezvény résztvevi
a vilag tobb orszagabdl érkeztek, ezért az ételkoncepcidkat ugy kellett kialakitani, hogy ezt
figyelembe vettiik.

Az italkindlatot a sommelier és a beverage manager allitotta 6ssze. Térekedtek arra, hogy a kinalat
minden egyes eleme 6sszhangban legyen a helyszinnel és a kivalasztott italok harmdnidban legyenek
a séfjeink altal megkomponalt menielemekkel. Tébb ritka tétel is szerepelt a kinalatban, amelyek
beszerzése komoly logisztikai feladat elé allitotta italszekértinket. Akadtak olyan borok, amelyek
évjaratait nagyobb mennyiségben nehézkes volt beszerezni. Szaktudasuknak és szervezettségliknek
koszonhetden a vendégeinknek folyamatosan felszolgalasra keriltek az ételek mellé kinalt italok is. A
rendezvények nyaron keriltek megrendezésre, ezért elengedhetetlen volt, hogy biztositsuk az italok
h(tését, igy harom napon at h(it6kocsik is segitették a munkdnkat. Az események kezdetétél a
végéig ligyeltek arra, hogy a vendégek mindig a megfelel6 h6mérsékletl borokat vagy épp UlditSket
kapjak meg.



Céglink az eseményeken az étel- és italkinalatot biztositotta, viszont a tokéletes 6sszkép érdekében
szoros kapcsolatban alltunk a rendezvény egyéb beszallitéival is (butorok, dekoracid, technika).

A rendezvény mar 6nmagaban is 6sszetettnek szamitott, mivel harom kilonb6z6 helyszinen
tartottdk meg az eseményt. Egyik legf6bb komplexitasat az esemény helyszineinek kialalkitasa adta.
Mivel ezek kiltéri helyszinek voltak, ezért a kiillénb6z6 egységek elhelyezése és miikodésének
megtervezése kilon feladat elé allitott minket. Ezek adottsagai és sajatossagai olykor
megnehezitették a kivitelezést. Megtervezni és kitalalni, hogyan legyenek feldllitva a kiilonbo6z6
szekcidk, hova helyezziik el a konyhat, illetve a hinterlandot, amit ott helyben kellett megépiteniink.



Mivel az esemény egy helyszinen beliil is tobb térben jatszoédott, ezért olykor meg kellett
tobbszorozni a kilonb6z6 outleteket. Egyes helyszineken, mint példaul a Budai var hatalmas
tdvolsagokat kellett athidalni. Hidba volt kialakitva tobb outlet, el6fordult, hogy bizonyos kérések
miatt olykor egy tavolabbi pontra kellett elmennie a kolléganak,ami id6veszteséget jelentett. A
helyszin kiiltéri kialakitasbdl adéddéan nem egyenletes, igy voltak olyan eszk6zok, amelyek tobbszori
logisztikai tervezés utan jutottak el a megfelel6 helyre.

Az eskovének kilénboz6 dllomasai voltak, amik catering szempontbdl is érdekes feladatok elé
allitottak minket, néha pedig varatlan idGjarasi vatozasok zavarhattak meg a tokéletesen
megtervezett rendezvényt. Erre természetesen azonnal reagalni kellett, igy olykor 40-50 kolléga
tartotta az esernySket a kilsé helyszinen.

Ossze kellett hangolnunk a hdrom nap minden egyes elemét, a fogadd ételek és italoktdl kezdve az
utolsé este desszertjéig. Figyelembe véve hogy, mikor melyik helyszinen milyen kinalattal készultiink,
persze nem elfeledkezve a kiilonb6z6 napokra dsszeallitott italkinalatrol.

Az india eskiiv6ket az utolsd pillanatos valtoztatdsok és utolsd pillanatos dontések jellemzik, igy
rengeteg tételt “vakon”, még a végleges dontés el6tt meg kellett rendelni, hogy id6ben minden
rendelkezésre alljon. Ugyanigy a konyhai eszk6z6kbGl sem lehetett mindent bérelni, igy rengeteg
eszkdz megvasarlasra kerilt annak ellenére, hogy nem tortént id6ben megrendelés és, ha erre
vartunk volna, akkor ezek mar nem lettek volna elérhetGek és igy jéval limitaltabb lehet6ségeink
lettek volna.



Egyik legf6bb dolgunk az volt, hogy a vendégeknek az érkezéstdl kezdve olyan atmoszférat
teremtslink, ami rdhangolja 6ket az egész rendezvényre és még véletlenil se érzékelhessék a
hattérben esetleg felmeril6 akaddalyokat. Az érkezéstél a tavozasig, minden mozzanatba prébaltunk
belecsempészni olyan elemeket, amelyektSl a vendégek otthon érezhetik magukat. Kollégaink
profizmusa és szaktudasa természetesen elengedhetetlen volt ahhoz, hogy meg tudjuk oldani a
felmeriil6 problémakat. A szervezettség és gyakorlatiassag pedig nagyban hozzajarult ahhoz, hogy a
percrél percre felmerld valtoztatdasokat és valtozasokat konnyedén kivitelezhessiik. A rendezvény
Osszetettsége komplex szervezést igényelt, amit kollégdink segitségével magas szinvonalon
valdsitottunk meg a megrendel6 legnagyobb elégedettségére.



